Zatacznik nr 1 — Warzywa, owoce, jaja
Opis przedmiotu zamowienia
Przedmiotem zamdwienia jest dostawa:

WARZYW, OWOCOW I JAJ do Przedszkola nr 87, przy ul. Broniewskiego 9D,
01-780 Warszawa.

1. Szczegotowy zakres - warzywa, owoce:

Kl. I Warzywa i owoce bez uszkodzen powstalych podczas wzrostu, zbioru, pakowania
i transportu. Zdrowe, jedrne, zapach i smak charakterystyczny dla danego asortymentu.

Cechy dyskwalifikujace:
nie dopuszcza sie owocow i warzyw z objawami zepsucia lub z takimi zmianami, ktore czynig
je niezdatnymi do spozycia. Niedopuszczalne sa $lady gnicia, produkt musi by¢ czysty, wolny
od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen obeych (ziemi, kurzu, pozostatosci srodkow
ochrony roslin), wolne od szkodnikdw, uszkodzen spowodowanych przez szkodniki, wolne od
nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego, szkodnikéw 1 uszkodzen spowodowanych

przez szkodniki, bez obcych zapachow

2. Szczegdtowy zakres - jaja od kur z wolnego wybiegu , rozmiar L ,jaja z certyfikatem
o naswietlaniu danej partii jaj promieniami UV-C.

Cechy dyskwalifikujace:
nieswiezo$¢ produktu uniemozliwiajaca spozycie, uszkodzone skorupki jaj.
Sposob realizacji dostaw:

Dostawa minimum raz w tygodniu lub zgodnie z ustaleniami z zamawiajgcym, mozliwo$¢
zmoOwienia towaru dwa dni przed realizacjg zamdwienia.

Zabezpieczenie przed wpltywem warunkoéw zewnetrznych — zawilgoceniem, szkodnikami,
uszkodzeniami mechanicznymi, obcymi zapachami.

Samochdd dostosowany do transportu zywnosci suchej z wymaganymi dokumentami odbioru
sanitarnego.

Kierowca przeszkolony z zasad dobrej praktyki higienicznej, posiadajacy zaswiadczenie
do celow sanitarno — epidemiologicznych.

Przewidywany terminy realizacji zamowienia:

0d 01.01.2025 r. do 31.12.2025 1. | / [fom
. ¥



FORMULARZ ASORTYMENTOWO-CENOWY

Dostawa warzyw, owocow i jaj kurzych

Z CENA
L 2 - P JEDNOSTKA ILOSC CENA WARTOSC WARTOSC
p Opis przedmiotu zamoéwienia MIARY (kg) JEDNOSTKOWA NETTO STAWKA VAT | JEDNOSTKOWA BRUTTO
BRUTTO
NETTO

1 2 3 4 5 6 ¥ 8 9
1 |czosnek, pochodzacy z krajéw UE - gtéwki - kl. | szt 100
2 |koper (w peczkach o masie 15-20 g, bez todyg), kl. | peczki 100
3 |nac pietruszki (w peczkach o masie 20-30 g bez todyg) —kl. | peczki 100
4 |rzodkiewka (w peczkach o masie 150q) —kl. | peczki 500
5 |kiwi - kl.I - cate (bez szyputki). Minimalna masa owocu powinna wynosi¢ od 68-70g. szt 800
6 |szczypiorek Swiezy, denkolistny (w peczkach o masie 20 g) — kl. | peczki 350
7 |Ananas $wiezy - kI | - owoc dojrzaty bez oznak ple$ni lub gnicia i wgniecen. 1500 - 2000g szt. 50
8 |satata zielona 250g, - KL | szt 200
9 |Kietki Brokuta,stonecznika, lucerny $wieze jedno opakowanie. Sprzedawany na sztuki. op. 250
10 |Satfata lodowa - kl. | szt. 100
11 |Satata mix - kl. | - op. 200
12 seler naciowy luz — Kkl | - o $wiezym wygladzie; zdrowe, nie dopuszcza sie selerow z objawami <5 20

gnicia lub zepsucia, ktére czynia je niezdatnymi do spozycia ’
13 |Groch,suchy bez $ladow plesni i innych uszkodzen kg 20
14 |fasola sucha , bez sladow plesni i robakow kg 20
- banany - kl. I — Owoce powinny mie¢ wyréwnang dtugo$é, o zottym kolorze skory i biatym K 450

migzszu. Wielko$¢ 180-200g. J
16 |biata rzodkiew - k. | kg 20
17 |brokuty gtéwka o $rednicy min 15 cm, bez todygi i lisci (masa gtéwki 500 - 800 g). - kI. | kg 100
18 |burak ¢wiktowy luz - kl. | kg 200
19 |cebula - kI | kg 150
20 |cukinia zielona - kl. | kg 100
21 |cytryny - kl. | Nie dopuszcza sie¢ owocéw o $rednicy mniejszej niz 45 mm. kg 85
2 gruszka, odmiany: Konferencja, Paryzanka, Lukaséwka, Red-Bonkreta, Faworytka, Komisowka, 7 400

General Leclerc - kl. | :
23 |jabtka - KI. | kg 500
» kabaczek zotty kl. |, o Swiezym wygladzie; zdrowe, nie dopuszcza sie warzyw z objawami gnicia . 30

lub zepsucia. ktére czynia je niezdatnymi do spozycia. J
25 |kalafior gtowka o $rednicy min. 15 cm, bez todygi i lisci (masa gtowki 500 - 800 g), - kl. | szt 100
26 |kalarepa (bez lisci) - kl. | szt 100
27 |kapusta biata - kl. | kg 180
28 |kapusta czerwona - kl. kg 50




29

3

=}

kapusta kiszona satatkowa z marchewka bez konserwantow (pakowana w folig, stoik, wiaderko -
materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig) kl.|. Produkt spozywczy
otrzymany z kapusty gtowiastej biatej, oczyszczonej z lisci zewnetrznych, poszatkowanej i
poddanej naturalnemu procesowi fermentacji mlekowej. Zawarto$¢ soku w stosunku do masy
powinna odpowiadac¢ 15% wagi, tzn. lekko uciskana pokrywa si¢ sokiem. Niedopuszczalne sg
obce posmaki, zapachy, smak mocno stony, niekwasny, stechty, objawy ple$nienia, psucia,
niedostateczna ilo$¢ soku (wysuszenie kapusty), obecnosc¢ szkodnikéw, brak oznakowania f
opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia [

kapusta pekinska - Kl.|

kg

kg

120

60

3
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kapusta wioska - kI |

kg

10

3

N

3
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Marchew,luz- k. | - odmiany: Karotka, Atol, Karina Polka, Koral, Dolanka, Amsterdamska, Lenka, |
Selecta, Fantazja, Perfekcja, Regulska, cata, bez uszkodzen powstatych podczas wzrostu.

zbioru, usuwania naci, pakowania. Niezdrewniata, bez oznak $wiadczacych o wrastaniu korzenia
w ped nasienny. Bez rozwidlen i bocznych rozgatgzien, wolna od nadmiernego zawilgocenia
powierzchniowego, bez obcych zapachow i/lub smakow.

kg

430

ogorek kiszony matosolny pakowany w wiaderko - materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscig) bez konserwantow, kl. |. Produkt spozywczy otrzymany ze swiezych
ogorkow, przypraw aromatyczno-smakowych, zalanych zalewg z dodatkiem soli i poddany
naturalnemu procesowi fermentacji mlekowej, utrwalony w procesie pasteryzacji w opakowaniach
hermetycznych. Struktura: do$¢ luzno utozone cate ogorki, jedrne, chrupkie, smak i zapach
charakterystyczny dla ogorkéw prawidiowo ukwaszonych, aromatyczny, stono kwasny. Ogorki
powinny by¢ proste. w ksztaicie foremnym zblizonym do walca, o barwie oliwkowo zielonej o
roznych odcieniach, powierzchnia wolna od uszkodzen mechanicznych i plam chorobowych, ;
wielko$¢: 6-10 cm. Wyglad zalewy: od biato szarej do zielonkawo szarej, lekko metny, dopuszcza
sie osad pochodzacy z przypraw (kopru, chrzanu, gorczycy, czosnku). Niedopuszczalne sg obce
posmaki, zapachy, smak mocno stony, niekwasny, stechty, objawy zaplesnienia, psucia, ich
nadmierna miekko$¢ (komory nasienne nieprawidtowo wypetnione), obecnos$¢ szkodnikow, brak
oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

kg

20

3
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ogorek kiszony pakowany w folie, stoik, wiaderko - materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscia) bez konserwantéw, kl. |. Produkt spozywczy otrzymany ze Swiezych
ogorkow, przypraw aromatyczno-smakowych, zalanych zalewg z dodatkiem soli i poddany
naturalnemu procesowi fermentacji mlekowej, utrwalony w procesie pasteryzacji w opakowaniach
hermetycznych. Struktura: do$¢ luzno utozone cate ogorki, jedrne, chrupkie, smak i zapach
charakterystyczny dla ogérkéw prawidtowo ukwaszonych, aromatyczny, stono kwasny. Ogorki
powinny by¢ proste, w ksztaicie foremnym zblizonym do walca, o barwie oliwkowo zielonej o
réznych odcieniach, powierzchnia wolna od uszkodzen mechanicznych i plam chorobowych,;
wielko$¢: 6-10 cm. Wyglad zalewy: od biato szarej do zielonkawo szarej, lekko metny, dopuszcza
sie osad pochodzacy z przypraw (kopru, chrzanu, gorczycy, czosnku). Niedopuszczalne sg obce
posmaki, zapachy, smak mocno stony, niekwasny, stechty, objawy zaplesnienia, psucia, ich
nadmierna migkko$¢ (komory nasienne nieprawidtowo wypetnione), obecnos¢ szkodnikow, brak
oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

kg

230

3

a

ogorek zielony, szklarniowy - KI. |

kg

250

36

papryka czerwona, pomaranczowa, zotta - kl. |

kg

270




37 |pieczarka - kl. |, grzyb o twardym, zwartym miazszu, barwy biatej, 0 Swiezym, zdrowym wygladzie kg 50
pietruszka korzeniowa, luz- kl. | - Niezdrewniata, bez oznak $wiadczgcych o wrastaniu korzenia w
38 |ped nasienny. Bez rozwidlen i bocznych rozgatezien, wolna od nadmiernego zawilgocenia kg 10
powierzchniowego, bez obcych zapachow iflub smakow.
39 |pomidor malinowy - kI 1 kg 320
40 |por -kl | kg 30
seler korzeniowy, luz —kl. | - caly, o $wiezym wygladzie; zdrowe, nie dopuszcza si¢ selerow z
objawami gnicia lub zepsucia, ktére czynig je niezdatnymi do spozycia, bez uszkodzen
spowodowanych mrozem, bez pustych przestrzeni, odrostéw korzeniowych, czyste, tzn. wolne od
41 |jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen obcych, wolne od szkodnikow i uszkodzen kg 10
spowodowanych przez szkodniki, bez nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego, tzn.
odpowiednio osuszone, jezeli byty myte, bez obcych zapachow iflub smakow. Korzen powinien
by¢ dobrze oczyszczony i nie powinien by¢ dtuzszy niz 6 cm.
42 |ziemniaki pézne jadalne luz kI. | kg 1500
Owoce i warzywa sezonowe
43 |arbuz - kLI kg 110
44 |brzoskwinia - KI.| kg 80
45 |dynia - kl. | kg 10
46 |kapusta biata mtoda -kl | kg 50
marchew wczesna z natka , luz- kl. | - Niezdrewniata, bez oznak $wiadczacych o wrastaniu
47 |korzenia w ped nasienny. Bez rozwidlen i bocznych rozgatezien, wolna od nadmiernego kg 120
zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapachow i/lub smakow.
48 |nektarynki -KL.I - kg 50
49 |mandarynki kg 300
50 |pomarancze kg 330
Sliwki — kl. | - cate, . Barwa migzszu zétto-zielona. odmiany: Wegierska zwykta, Wegierka
s1 |Dgbrowicka, Cacanska Rana, President, Elena Bluefre, Lepotica, Opal, Brzoskwiniowa, Stanley kg 50
k.|
52 |truskawki - K| kg 100
53 |ziemniaki mtode jadalne luz k. kg 1 000
54 |Botwina peczek - $wieza 400-500g , sezonowa szt 30
55 |pomidor cheery , czerwony i zotty 500g op 50
- jaja kurze $wieze klasy A, kat. L kod systemu chowu - 1, nie dopuszczone sg jajka ot 7 500

nieoznakowane, zbite lub popekane gramatura minimum 63 g

WARTOSC




KI. I Warzywa i owoce bez uszkodzen powstatych podczas wzrostu, zbioru, pakowania i transportu.
Zdrowe; nie dopuszcza sie owocow | warzyw z objawami zepsucia lub z takimi zmianami, ktére
czynig je niezdatnymi do spozycia. Niedopuszczalne sq $lady gnicia, produkt musi by¢ czysty, wolny
od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen obcych (ziemi, kurzu, pozostatosci srodkéw ochrony
roslin), wolne od szkodnikéw, uszkodzen spowodowanych przez szkodniki, wolne od nadmiernego
zawilgocenia powierzchniowego, szkodnikéw i uszkodzen spowodowanych przez szkodniki, bez
obcych zapachow i/lub smakow, jedrne.




