Zalacznik nr 1 — Mieso, wedliny i wyroby garmazeryjne
Opis przedmiotu zaméwienia
Przedmiotem zamoOwienia jest dostawa:

MIESA, WEDLIN, WYROBOW GARMAZERYJNYCH do Przedszkola nr 87,
przy ul. Broniewskiego 9D, 01-780 Warszawa.

1. Szczegdlowy zakres - migsa i wedliny:

Mieso 1 wedliny $wieze, niemrozone, barwa odpowiednia dla danego gatunku migsa lub
wedliny, zapach swoisty, charakterystyczny dla kazdego rodzaju miesa, konsystencja jedrna
elastyczna, gat. I. Smak i zapach typowy. masa typowa, ksztalt typowy dla danego produktu.
Wedliny zawarto$é migsa nie mniej niz 95% . smak i zapach charakterystyczny dla danego
asortymentu, soczysta, krucha, powierzchnia przekroju lekko wilgotna w zalezno$ci od danego
asortymentu, przyprawy naturalne, gat. I. Produkty zapakowane hermetycznie, w oryginalnym
opakowaniu bez uszkodzen.

Cechy dyskwalifikujace:

niedopuszczalny wyciek soku oraz skupiska galarety, $lisko$¢ . barwa niecharakterystyczna
dla danego asortymentu. niedopuszczalna nietypowa barwa migsni na przekroju,
zanieczyszczenie, obecnos¢ grudek, smak i zapach $wiadczacy o nieswiezos$ci produktu,
zabrudzenie, spalenie albo nadmierne spieczenie. $lady plesni.

2. Szczegbdlowy zakres - produkty garmazeryjne:

produkt $§wiezy ugotowany delikatnie skropiony olejem (zapobiegajac sklejaniu sie), rownej
wielkogci, recznie robiony, nieposklejany, stosunek farszu do ciasta min. 80%., smak, zapach
stosowny do w/w produktu; farsz skladajacy si¢ z produktow charakterystycznych dla
plerogow:

o zserem tj.: twardg poltlusty, zawartos¢ thuszezu 15-20%, zawartos¢ cukru ponizej 10%.
bez dodatku maki ziemniaczanej, bez sztucznych aromatéw, bez dodatku cukru
wanilinowego, bez spulchniaczy i1 polepszaczy,

e 7z migsem tj.: mieso wieprzowe lub wieprzowo — wolowe bez dodatkow podrobow, bez
dodatku maki ziemniaczanej. bez sztucznych aromatow, bez spulchniaczy
1 polepszaczy.

e 7z owocami tj.: owoce sezonowe, zawartos¢ cukru ponizej 10 %, bez dodatku maki
ziemniaczanej, bez sztucznych aromatow, bez dodatkow chemicznych.

Cechy dyskwalifikujace:

niedopuszczalne zmiany, ktore czynig je niezdatnymi do spozycia: produkty posklejane, ksztalt
nie charakterystyczny dla danego produktu, ze §ladami gnicia. Produkt musi by¢ czysty. wolny
od jakichkolwiek widocznych zanieczyszcezen obcych (ziemi. kurzu). pozostatosct srodkow
ochrony ro$lin), od szkodnikéw oraz uszkodzen spowodowanych przez te szkodniki,
od nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego i bez obcych zapachow.
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3. Sposob realizacji dostaw:

Dostawa: minimum | raz w tygodniu , mozliwo$¢ dokonywania zaméwien dwa dni
przed terminem realizacji ,gramatury towaru zgodnie ze ztozonym zamowieniem.

Zabezpieczenie  przed  wplywem  warunkow  zewngtrznych - zawilgoceniem,
nagrzaniem, szkodnikami, uszkodzeniami mechanicznymi. obcymi zapachami.

Samochéd dostosowany do transportu zgodny z wymaganymi dokumentami odbioru
sanitarnego.

Kierowca przeszkolony z zasad dobrej praktyki higienicznej, posiadajacy zaswiadczenie
do celow sanitarno — epidemiologicznych.

Przewidywany terminy realizacji zamowienia:
od 01.01.2025 r. do 31.12.2025 r.
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FORMULARZ ASORTYMENTOWO-CENOWY

Dostawa miesa i wedlin

LP

Opis przedmiotu zamoéwienia

JEDNOSTKA
MIARY

ILOSC
SZACUNKOWA

CENA
JEDNOSTKOWA
NETTO

WARTOSC
NETTO

STAWKA
VAT

CENA

JEDNOSTKOWA

BRUTTO

WARTOSC BRUTTO

Drob - filet z piersi indyka (mieso Swieze, nie mrozone) miesnie
piersiowe pozbawione skory, kosci | Sciegien, prawidtowo
wykrwawione, bez przebarwien | uszkodzen mechanicznych | gat.|

kg

220

Drob - filet z piersi kurczaka (mieso $wieze, nie mrozone) migsnie
piersiowe pozbawione skory, kosci i Sciggien, prawidtowo
wykrwawione, bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych | gat.|

kg

220

drob - udziec z indyka bez kosci, bez skory $ciegien, prawidtowo
wykrwawione, bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych , gat.|

kg

50

Parowka z szynki (co najmniej 93% miesa) - bez MOM (miesa
oddzielonego mechanicznie), smak i zapach charakterystyczny dla
danego asortymentu, produkt homogenizowany, parzony, bez ostonek,
przyprawy naturalne, sél ki

kg

60

Wedlina drobiowa ( poledwica z indyka , kurczak gotowany | filet z indyka

i inne rownowazne - w catosci lub plasterkowane ) o zawartosci min 95%

miesa , smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, soczysta, krucha,
powierzchnia przekroju lekko wilgotna, niedopuszczalny wyciek soku oraz skupiska galarety,
barwa charakterystyczna dla danego asortymentu, niedopuszczalna nietypowa barwa miesni na
przekroju, przyprawy naturalne, gat. |

kg

40

Wedlina wieprzowa ( szynka gotowana, poledwica wieprzowa i inne

rownowazne - plasterkowana lub w kawatku ) zawarto$¢ miesa nie mniej

niz 95% , smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, soczysta, krucha,
powierzchnia przekroju lekko wilgotna, niedopuszczalny wyciek soku oraz skupiska galarety,
barwa charakterystyczna dla danego asortymentu, niedopuszczalna nietypowa barwa miesni na
przekroju, przyprawy naturalne, gat. |

kg

80

Wedlina wieprzowa ( baleron gotowany i inne rbwnowazne - plasterkowana lub w kawatku )
zawarto$¢ miesa nie mniej niz 95% , smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu,
soczysty, kruchy, powierzchnia przekroju lekko wilgotna, niedopuszczalny wyciek soku oraz
skupiska galarety, barwa charakterystyczna dla danego asortymentu, niedopuszczalna nietypowa
barwa miesni na przekroju, przyprawy naturalne, gat. |

kg

60

Wieprzowina - schab bez kosci, karkowy, (mieso swieze, nie mrozone) gruby, jednolity, soczysty
miesien otoczony btong i niewielka iloScig ttuszczu, barwa ciemnorézowa, zapach swoisty,
charakterystyczny dla kazdego rodzaju miesa, gat. |

kg

120

Wieprzowina - schab bez kosci, Srodkowy , bez warkocza (migso Swieze, nie mrozone) gruby,
jednolity, soczysty migsien otoczony btong i niewielkg iloscig ttuszczu, barwa ciemnorézowa,
zapach swoisty, charakterystyczny dla kazdego rodzaju migsa, gat. |

kg

120

Wieprzowina - szynka bez kosci , kulka i zrazéwka , (migso Swieze, nie
mrozone) tkanka miesna delikatna, drobnowtoknista, miekka i soczysta,
produkt obrobiony kulinarnie, odttuszczony, bez skory i kosci, barwa
ciemnorézowa, zapach swoisty, charakterystyczny dla kazdego rodzaju
miesa , gat. |

kg

100




11

Wotowina bez kosci - mieso pieczeniowe z zadu wotowego (migso $wieze

nie mrozone), mie$nie pozbawione skory, kosci | sciegien, prawidtowo

wykrwawione, bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych, bez

zanieczyszczen obcych oraz krwi, zapach swoisty, charakterystyczny dla danego rodzaju migsa
gat. |

kg

40

12

Wieprzowina - fopatka, (migso $wieze, nie mrozone) bez skory i kosci, kolor od jasnoré6zowego
do czerwonego, sredni przerost ttuszczowy. Migso delikane i soczyste, sktadajgce sie z miesni
$redniej wielkosci oraz tkanki tacznej i niewielkiej warstwy tluszczu. Zapach swoisty,
charakterystyczny dla danego rodzaju migsa , gat. |

kg

50

Drob - skrzydto z indyka ze skora i koscia ( migso Swieze, niemrozone ) prawidfowo wykrwawione,
bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych zapach swoisty, charakterystyczny dla kazdego
rodzaju miesa , gat. |

kg

100

14

Tuszka kurczaka zagrodowego bez podrobéw do samodzielnego porcjowania lub przyrzadzania
w catosci zawierajgca wszystkie elementy - chude piersi, soczyste udka i skrzydetka oraz szyje |
skorki, ( mieso $wieze, niemrozone ) prawidtowo wykrwawione, bez przebarwien i uszkodzen
mechanicznych zapach swoisty, charakterystyczny dla danego rodzaju migsa , gat. |

kg

120

Podudzie z kurczaka-patka, porcje z kurczat ze skorg i koscig (migso $wieze, niemrozone)
prawidtowo wykrwawione, bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych, zapach swoisty,
charakterystyczny dla danego rodzaju migsa minimalna waka 110g, gat.|

kg

120

16

Kietbasa gruba - o wysokiej jakosci migsa wieprzowego, gtownie z szynki (85% sktadu) baton
wydiuzony, walcowaty, ze skorkg w kolorze ciemnobrazowym z odcieniem wisniowym.
Powierzchnia ostonki I$niaca, pomarszczona, sucha w dotyku. Konce obustronnie zawigzane
przedzg. Produkt naturalny bez konserwantow, ulepszaczy i wzmacniaczy, zapach swoisty,
charakterystyczny dla danego rodzaju wedliny, gat. |

kg

60

17

Kietbasa cienka wieprzowa, srednio rozdrobniona , wedzona i parzona, w ostonce jadalnej, ) o
zawartosci min 95% miesa , smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, bez
dodatkéw takich jak:glutaminiany, barwniki , fosforany, gat. |

kg

100

18

Poledwica drobiowa (min. 90% migsa), bez MOM, bez fosforanéw, bez
wypetniaczy

kg

40

19

Poledwica wieprzowa sopocka (min. 90% migsa), bez MOM, bez fosforanéw, bez wypetniaczy

kg

40

Frankfurterki drobiowe -kietbasa drobiowa $rednio rozdrobniona wedzona, parzona. Mieso
drobiowe minimum 70%. Niedopuszczalne: zawilgocenie powierzchni, kietbasy uszkodzone,
sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione, pozaklasowe lub z chrzgstkami, Sciegnami itp.,
skupiska jednego ze sktadnikow, obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci, barwa, smak i
zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy, zabrudzenia Produkt pakowany w atmosferze
ochronnej.

kg

50

2

Golen wotowa bez kosci (prega wotowa) - ze srodkowej czesci przedniej lub tylnej nogi, (migso
swieze, nie mrozone), wyraziscie czerwone, poprzerastane duzg iloscig nieregularnie utozonej
tkanki tgcznej, prawidtowo wykrwawione,
bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych, bez zanieczyszczen obcych oraz krwi, zapach

‘|swoisty, charakterystyczny dla danego rodzaju migsa gat. |

kg

15
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22

Biata kietbasa,srednio rozdrobniona, smak i zapach swoisty dla wyrobu, w ocenie

Min. 80% zawarto$ci miesa wieprzowego w 100g produktu.

organoleptycznej, zachowana swiezos¢. Towar nie mrozony, z odpowiednim terminem waznosci.

kg

60

123

Boczek wedzony -smak oraz zapach charakterystyczny dla danego gatunku. Niedopuszczalny
smak i zapach obcy, mogacy $wiadczy¢ o nieswiezosci. Produkt nie zawiera barwnikow, glutenu,
GMO, pestek, tluszczy trans (utwardzanych)

kg

50

24

Pasztet drobiowy -produkt otrzymany z migsa drobiowego (min. 52 %), z dodatkiem migsa
wieprzowego (min. 7%). Wyglad: drobno rozdrobniona pastowata masa wypetniajaca
opakowanie, dopuszcza sie niewielkg ilo$¢ wydzielonego ttuszczu i galarety. Barwa bloku: od
jasnokremowej do brazowej z odcieniem rozowym, lekko szklista; Smak | zapach
charakterystyczny dla uzytych sktadnikow, z wyczuwalnymi uzytymi przyprawami;
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy. Konsystencja stata w
temperaturze 18 °C, pastowata, smarowna w catej masie, zestalona; niedopuszczalna
ziarnisto$¢ oraz konsystencja zbyt twarda i mazista. Uktad i jako$¢ sktadnikow: Wszystkie
sktadniki pasztetu drobno rozdrobnione, kutrowane, réwnomiernie wymieszane z przyprawami.

kg

25
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FORMULARZ ASORTYMENTOWO-CENOWY
Dostawa artykutéw garmazeryjnych

ILOSC CE '
iy ,, o prsIToty Zamowiiig JEDNOSTKA | GRAMATURA | ., LOBC CENA WARTOSC | STAWKA | . CEN& | WARTOSC
MIARY (9) JEDNOSTKOWA NETTO VAT BRUTTO
NETTO BRUTTO
2 3 4 5 s 7 4 8 9
Pierogi z serem biatym - produkt swiezy ugotowany delikatnie skropiony olejem (zapobiegajac sklejaniu sig). |
rownej wielkosci, recznie robione, nieposklejane, stosunek farszu do ciasta min. 80%, smak, zapach stosowny |
1 |do wiw produktu, farsz sktadajacy sie z produktow charakterystycznych dla pierogow z serem tj.- twarog | kg 1000 100
poittusty, zawartosc tiuszczu 15-20%. zawartosc cukru ponize] 10%, bez dodatku maki ziemniaczanej, bez | |
sztucznych aromatow, bez dodatku cukru wanilinowego, bez spulchniaczy | polepszaczy | | |
. . |
Pierogi z migsem - produkt Swiezy ugotowany delikatnie skropiony olejem (zapobiegajac skiejaniu sig)
rownej wielkosci, recznie robione. nieposklejane, stosunek farszu do ciasta min. 80%, smak, zapach stosowny
2 |do wiw produktu, farsz sktadajacy sie z produktow charakterystycznych dla pierogow z migsem tj. migso kg 1000 100
wieprzowe lub wieprzowo- wolowe bez dodatkow podrobow, bez dodatku maki ziemniaczanej, bez sztucznych
aromatow, bez spulchniaczy i polepszaczy
Pierogi z owocami sezonowymi - produkt $wiezy. ugotowany delikatnie skropiony olejem (zapobiegajac — 1 T o
sklejaniu sie), rownej wielkosci, recznie robione, nieposklejane, farszu nie mniej niz 80% Farsz sktadajacy si¢
3 2 produktow charakterystycznych dla pierogéw z owocami tj - owoce sezonowe, zawartos¢ cukru ponizej . 4
10%, bez dodatku maki ziemniaczane), bez sztucznych aromatow, bez dodatkéw chemicznych v e 199
WARTOSC
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